
箸　付 毛蟹塩むし　しゅん菊　海ぶどう　土佐酢ジュレ　ザクロ

Starter Salt-Steamed Hairy Crab, Chrysanthemum Greens

Sea Grapes, Vinegar Jelly & Pomegranatetosazu vinegar jelly, pomegranate

前　菜 秋鯖松前小袖すし　酢取り茗茄子

Appetizer Matsumae-style mackerel sushi, pickled myoga ginger

鱚アーモンド揚げ　石川小芋塩蒸し

Deep-fried whiting with almonds, salt-steamed ishikawa baby potatoes

丸十蜜煮　新銀杏松葉さし

Candied sweet potato, ginkgo nuts on a pine needle skewer

造　里 アラ　本鮪　青利烏賊　縞鯵

Sashimi Shortfin mako, bluefin tuna, japanese flying squid, striped jack

　 あしらい物一式　本山葵　土佐醤油

Assorted garnishes, fresh wasabi, Tosa soy sauce

焼　物 魴漬焼

Grilled dish Grilled marinated butterfish

れんこん阿茶羅漬け　ビーツ衣揚

Pickled lotus root, deep-fried with beetroot batter

すきやき 松阪牛すきやき

SUKIYAKI Matsuzaka beef SUKIYAKI

御　飯 白ごはん

Rice Rice

留　椀 赤味噌仕立

Soup Red miso soup

添え物 五種盛り

Pickles Five assorted pickles

水菓子 姫りんご　ピオーネ　キウイ　レモンゼリー　ミント

Dessert Mini apple, pione grapes, kiwi, lemon jelly, mint

甘　味 薯蕷饅頭

Dessert Steamed yam bun 

The menu may vary slightly depending upon the available of fresh ingredients

尚、当日の材料によりメニュー変更もございます。
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